KREIS GOTHA

Mit Paprika gespickt

Sandor Facsar stellt Gasten seine ungarische Heimat kulinarisch vor

H Von Coﬁny Moller

Gotha. Ein Feuerwerk ungari-
scher Spezialititen will San-
dor Facsar ziinden. Der Spit-
zenkoch kehrt nach sieben
Jahren an den Kiichenherd im
Gothaer Hotel am Schloss-
park zuriick, um dort zwei
Tage lang zu kochen.

Das Schlosspark-Hotel pra-
sentiert sich in diesem Monat
von seiner ungarischen Seite.
,Im Rahmen unserer ungari-
schen Wochen gestalten wir
am 18. und 19. Méarz einen
ungarischen  Spezialitdten-
abend“, erkldrt Hoteldirektor
Georg Dobbeler. Da lag es na-
he, sich einen Fachmann auf
diesem Gebiet zu holen, ndm-
lich den ehemaligen Chef-
koch und mehrfachen Gold-
und Silbermedaillen-Gewin-
ner Sdndor Facsar. Der Ungar
gilt als Meisterkoch; neben
Weltmeistertiteln hat er olym-
_ pisches Gold, Silber und
Bronze geholt. Der heute 63-
Jahrige ist nach wie vor eng
mit seiner - Wahlheimat ver-
bunden. Zehn Jahre lang hatte
der Ungar der Gothaer Koch-
landschaft seinen eigenen
unverwechselbaren Stempel
aufgedriickt. Das will Facsar
an beiden Tagen noch einmal
unter Beweis stellen.

Heute steht Facsar nicht
mehr selbst hinter dem Herd,
sondern ist fiir das franzosi-
sche Hotelunternehmen Ac-
cor S.A. europaweit als Bera-
ter im Kiichenbereich titig.
Seine berufliche Laufbahn be-
gann im Alter von acht Jah-
ren. Schon damals wusste er
mit dem Kochl6ffel umzuge-
hen. Das Kochen gelernt hat
der Budapester bei einer
Nachbarin, die die Leiden-
schaft fiir diesen Beruf in ihm
geweckt habe. Wihrend ande-
re Kinder sich mit FuBball
vergniigten, besuchte Sdndor
Facsar nach Schulschluss ei-
ne Kochschule. Seine ersten
Erfahrungen sammelte der

Der ehemalige Kﬁchenchéf Sandor Facsar kommt nach Gotha und verzaubert die Géste mit sei-
nen ungarischen Spezialitaten. Reservierung sind méglich unter Tel. (03621) 4424 61.

Ungar im berithmten Buda-
pester Restaurant ,,Gundel”.
Danach folgten Wanderjahre,
die ihn nach Holland, Frank-
reich, Deutschland und in die
Schweiz fiithrten. Wahrend
dieser Zeit nahm Facsar an

internationalen Kochwettbe-
werben teil. 1994 kam er mit
seiner Familie nach Gotha.
Zum  Spezialititenabend
wird Facsar von Kiichenchef
Thomas Gliem unterstiitzt,
den er selbst mit ausgebildet

hat. Die Karte wird neben
Suppen, Vorspeisen, Fisch-
und Fleischgerichten auch
Sandor Facsars berithmte Ma-
rillenknédel und Palatschin-
ken enthalten. Ein Feuerwerk
der Geniisse also.
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